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Herzlich willkommen in unserem Restaurant.

Geniellen Sie die Ruhe, wahrend Sie Griechenland - seine Kultur, Weine, Kiiche
und natirlich seine Gastfreundschaft in unserem Hause kennenlernen. Unsere
familidare Atmosphdre und die gepflegte Gastlichkeit sollen zu Ihrer Entspannung
beitragen.

All unsere Gerichte werden frisch und natiirlich auf griechische Art und Weise
zubereitet, daher bitten wir um Verstandnis, wenn es zu eventuellen Wartezeiten
kommen sollte. Bitte wenden Sie sich an uns, sollten Sie Wiinsche oder Anregungen
haben. Unser Chefkoch wird diese gern umsetzen.

Unsere Speisen kénnen auch gut verpackt mitgenommen werden.

lhre Hochzeit

DerHochzeitstagist ganz besonders. Er soll als traumhafter Tag in die Erinnerungen
des Brautpaars eingehen. Daher haben wir mit unserer Erfahrung und der tollen
Location, hier im Kurgarten, die besten Voraussetzungen um lhren Hochzeitstag
unvergesslich zu machen.

Sowohl eine Feier im Freien, sowie ein separater Raum sind hierfiir moglich.
Kontaktieren Sie uns gerne und wir beraten Sie zur Ausplanung lhres besonderen

_ ~ Tages.

' Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. und wiirden uns freuen, Sie
. wieder einmal in unserem Hause begriiRen zu dirfen!
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SUPPEN

1  Tomatensuppe 4A69) 4,20 €
2 Hihnersuppe®cFkl 4,20 €
3  Zwiebelsuppe 40 4,20 €

SALATE

4 Kleiner Vorspeisensalat 4,00 €

5 Krautsalat mit Zaziki © 5,00 €

6  Choriatiki Salata (© avernsalat nach original griechischer Art 9,50 €
mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven und Feta

8 Hahnchenbrustsalat © 14,50 €

mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven, Hdhnchenbruststreifen und
Dressing nach Art des Hauses

9  Gyrossalat 13,90 €

Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven und Gyros

KALTE VORSPEISEN

10 Zaziki©@ 5,00 €
aus feinsten Zutaten, Joghurt, Gurken, Knoblauch, Olivendl und mit Gewiirzen verfeinert

11 Oliven® 500€
Kalamata verfeinert mit Olivendl, Zwiebeln und Oregano / /

12 Tarama@? 550€
Hausgemachtes Kaviar Mousse

13 Feta Natur © 6,90 €
griechischer Schafskdse mit Oregano, Zwiebeln und Olivendl verfeinert 7

14  Chipiti 550€
Schafskasecreme mit frischen Krautern, Knoblauch und Paprika _ o

15 Trikolore ' 590€

1 Kugel Zaziki, 1 Kugel Tarama, 1 Kugel Chipiti

Zu jeder Vorspeise servieren wir lhnen Brot. .
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WARME VORSPEISEN

Hausgemachte Bruschetta 750€
4 gerostete Ciabattascheiben, marinierte Tomaten, Basilikum

Knoblauchbrot * 9 4,90 €
nach Art des Hauses

Saganaki® ¢ 780 €
panierter Fetakdse mit Zaziki

Feta Fourno © 8,20 €
Fetakdse aus dem Backofen mit Tomaten, Peperoni und Knoblauch

Feta Uberbacken (4 9,50 €
in Tomatensauce mit Tomaten, Peperoni, Zwiebeln und Knoblauch

Pitabrot 4,00 €
mit Oregano verfeinert

Melintzanes Tiganites 7,60 €
gebratene Aubergine mit Zaziki

Kolokithakia Tiganites 750 €
gebratene Zucchini mit Zaziki

Gegrillte Peperoni © 6,90 €
mit Zaziki und Knoblauch

Scampies Metaxa (&N 11,20 €
iiberbackene Garnelen in Metaxasauce, mit Feta

Dolmadakia @ 6,90 €
mit Reis gefiillte Weinblatter, dazu Zaziki

Gigandes “ 6,90 €
dicke weile Bohnen in Tomatensauce

Kalamarakia " &N 750 €
panierte Tintenfischringe mit Zaziki

Quzo Therapia fir 1 Person 14,90 €

Vorspeisenkombination aus kalten und warmen Vorspeisen (auch fir mehrere Personen)

Zu jeder Vorspeise servieren wir Ihnen Brot.

GYROS GERICHTE

Gyros vom DrehspieR (¢! 1590 €
S_pe_zialitst des Hauses mit Tomatenreis und Zaziki
- Gyros spezial (&) 17,50 €
+ Gyros in Metaxasauce mit Kdse (berbacken, dazu Tomatenreis
- Gyros Feta 4.9 17,90 €

Gyros in Metaxasauce mit Peperoni, Feta und Schnittkdse dberbacken, dazu Pommes

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen frischen Vorspeisensalat
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GRILLTELLER

Souflaki (&0 1590€
zwei zart gegrillte SchweinefleischspieBe mit Tomatenreis

Sikoti (¢.G.) 15,50 €
Rinderleber vom Grill - zart gegrillt mit Réstzwiebeln, Zaziki und Tomatenreis

Hahnchenbrustfilet gegrillt (€6 16,50 €
mit Zitrone, Krduterbutter, Zaziki und Tomatenreis

Gyros mit Suzukakia(© ¢! 16,50 €
Gyros vom DrehspieR mit zwei saftig gegrillten Hacksteaks und Tomatenreis

Fileto Eegrillt(@ G 18,90 €
zart gegrilltes Schweinefilet mit Krduterbutter, dazu Reis und Pommes

Bifteki Gemisto (" 16,50 €
gegrilltes Hacksteak gefillt mit Schafskase, dazu Tomatenreis und Krduterbutter

Gyros Sikoti (€61 16,90 €
Gyros vom Drehspief mit zart gegrillter Rinderleber, dazu Tomatenreis

Zoi Teller 6" 18,50 €

Gyros vom Spief, ein Stiick Hshnchenbrustfilet, ein Souflakispiel zart gegrillt, mit Zaziki
und Tomatenreis

Sofia Teller (%" 19,50 €
Gyros vom 5Spief}, mit zwei saftig gegrillten Lammkotletts mit Zaziki, dazu Tomatenreis
Rhodos SpieR (¢ 20,50 €

1 Stiick Hahnchenbrustfilet, 1 Stiick Schweinefilet, 1 Rumpsteak am Spie mit Pommes,
Tomaten Reis und Metaxasauce

GRILLTELLER AB 2 PERSONEN

Hellas Platte (" 3840€ +1950€
Gyros, 2 Souflaki, 2 Souzouki, und 2 Stiick Rinderleber mit Reis, vorweg fir 2 Pers. jede weitere
Bauernsalat und Zaziki Pers.
Akropolis Platte " 39,80€ +20,50€
Gyros, 2 Souflaki, 2 Souzuki, 2 Hdhnchenbrustfilet mit Reis, vorweg fior 2 Pers. jede weitere’

Bauernsalat und Zaziki Pers.

RINDERSTEAKS VOM GRILL

Argentinisches Rumpsteak (9  2400€ :

saftig gegrillt mit Krduterbutter, dazu Steakhouse Pommes

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen einen frischen Vorspeisensalat
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FUR UNSERE SENIOREN

Hahnchenbrustfilet

mit Tomatenreis

Gegrillte Rinderleber

mit gerdsteten Zwiebeln und Tomatenreis

Schweinemedaillons
mit Tomatenreis

LAMMSPEZIALITATEN

Lammkarree ("
saftig gegrillte Lammkarrees mit Kartoffelchips und Zaziki

Lammfilet gegrillt (9

medium gegrilltes Lammfilet mit Krauterbutter, dazu Tomatenreis

Lammfilet Metaxasauce (&)
medium gegrilltes Lammfilet in Metaxasauce, dazu frischer Broccoli und Kartoffelchips

Lammhaxe Gigandes @
traditionel griechisch in eigener Sauce, nach langjahriger Rezeptur, im Ofen iberbacken mit
dicken weien Bohnen, dazu Brot

Lammhaxe FASOLAKIA (@

Lammbhaxe mit griinen Bohnen, dazu Brot

Lammhaxe Makaronia ("
Lammbhaxe mit Spaghetti in Tomatensauce, mit Kdse iiberbacken

GERICHTE AUS DER PFANNE

Hahnchenbrustfilet Metaxa ©
zart gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Metaxasauce, mit frischem Brokkoli, dazu Kroketten

SCHNITZELSPEZIALITATEN

Schnitzel mit Zaziki und Pommes® 9

- Schnitzel mit Metaxasauce und Pommes <%

‘Hahnchenschnitzel mit Metaxasauce und Pommes &9

13,00€
13,00€

13,00€

27,90 €

23,80€

2490 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

17,50 €

14,00 €
15,50 €

15,50 €

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen einen frischen Vorspeisensalat
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UBERBACKENE GERICHTE

80 Hahnchenbrustfilet Kota Fourno(¢-&" 18,20 €
in Metaxasauce, iiberbacken mit Kdse, dazu Pommes

81 Gemisepfanne 13,90€
verschiedenes Gemiise mit Metaxasauce und Kase iiberbacken

82 Penne Fourno®¢9 13,50€
Penne in Metaxasauce, mit Kdse Uiberbacken

83 Penne Gyros GG 14,50 €
Penne mit Gyros in Metaxasauce, mit Kdse Uberbacken

84 Bifteki Fourno (A ¢G0 17,80 €

Hacksteak mit Fetakdse gefiillt, im Ofen mit Metaxasauce und Kése Uberbacken, dazu Pommes

FISCHSPEZIALITATEN

85 Kalamaris (A.G.CN 15,90 €
Tintenfischringe, mehliert in der Pfanne gebraten, dazu Knoblauchdip und Butterreis

87 Lachsfilet SOLOMOS (©P) 22,50€
frisch gegrilltes Lachsfilet mit Brokkoli, Knoblauchdip und Butterreis

88 Lachsfilet Metaxa “°) 23,50€
frisch gegrilltes Lachsfilet in Metaxasauce mit Kartoffelchips _

89 Scampi gegrillt®N 19,80 €

Garnelen gegrillt, mit Tomatenreis, dazu Knoblauchdip

90 Scampi Pfanne®N 21,00 €
~ Garnelen in Oliventl gebraten mit Metaxasauce, Knoblauch und Kartoffelchips
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BEILAGEN & SAUCEN

Tomatenreis @
Pommes
Kroketten .4
Kartoffelchips
Metaxasauce (7.6
Griine Bohnen

Kartoffelchips mit Knoblauch

HEISSE GETRANKE

Tee der Premium Marke Pure

Glas Tee

KAFFEE-SPEZIALITATEN

Kaffee der Premium Marke Lavazza

Espresso

Espresso Macchiato
Doppio Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Café Créma
Mi__[c'hkaffee

Chococino heike Schokolade mit einem Espressoshot

_'H'eil!.e-_Sc.hokolade

3.00 €
3.00 €
3,00 €
3.00 €
3.50€
4,00 €
4,00 €

3,50€

2,50€
3,00€
390€
320€
3,60€
290€
320€
4,00 €
390€



EIGENKREATIONEN

108 Rhabarber-Limonade 550€

mit Limettenscheiben und frischem Basilikum
109 Holunder Limonade 550€

mit frischer Minze und Zitrone
110 Himbeerbrause 550 €

mit Himbeeren und frischer Minze

BIER VOM FASS
120 Paulaner Pils 0.3l 3,50€
121 Paulaner Pils 0,51 4,90 €
122 Diesel (Bier mit Cola) 0,3l 3,50€
123 Diesel (Bier mit Cola) 0,51 490 €
124 Radler (Bier mit Sprite) 0,3l 3,50 €
125 Radler (Bier mit Sprite) 0,51 490 €
126 Paulaner Hefe hell 0.3l 3,50€
127 Paulaner Hefe hell 0,51 4,90 €
128 Paulaner Schwarzbier 0,3l 3,50 €
137 Paulaner Schwarzbier 0,51 4,90 €
FLASCHENBIER

129 Paulaner Ur-Dunkel Naturtriib 0,51 490€
132 Paulaner Pils (Alkoholfrei) 033l 380e |
134 Mythos griechisches Lagerbier 0,33l 3,50 € i //
135 Paulaner Hefe-WeiRbier Dunkel 0,51 4.90€ ; . % :
136 Paulaner Hefe (Alkoholfrei) 05l | 490€ 7
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

140 Tafelwasser 0.3l 2,90 €
141 Mineralwasser Bad Liebenwerda 0,751 6,50 €
142 Mineralwasser still Bad Liebenwerda 0,751 6,50 €
144 Cola+39 0,3l 3,20€
145 Cola 39 0.4l 4,40 €
146 Cola Zero 0,3l 3,20€
147 Fanta(*3) 0,31 3,20€
148 Fanta®? 0,4l 4,40 €
149 Sprite 0,3l 3,20€
150 Sprite 0,4l 4,40 €
164 Paulaner Spezi Cola -Orange Kultlimonade 0,51 4,20€
165 Himbeerbrause 0,3l 3,20€
153 Thomas Henry Tonic Water @ 0,2l 390€
151 Thomas Henry Grapefruit Limonade 0,21 390€
154 Thomas Henry Bitterlemon® 0,2l 390€
166 Johannesbeerschorle Bad Liebenwerda 0,21 2,50 €
155 Ginger Ale®? 0,3l 3,20 €
156 Apfelschorle 0,3l 3,20 €
157 Apfelschorle 0,4l 4,40 €
SAFTE
N 0,21 0,4l
158 Orangensaft 320€ 460€
159 Apfelsaft 320€ 460€
160 Kirschsaft 320€  460€
' 161 Bananensaft 3.20€  4,60€
162 :_\Mu_lfivitéminsaft 320€ 460€
e\ Le3 \Kiba | 320€  460€
NN e Wangot |\ 320€ 460€
| D \ 168 Ananas 320€  460€
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APERITIF

200 Aperol Spritz Aperol Soda Water, Orange 7.50€
201 Lillet White Be [Ty Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Beerenfriichte 7.50 €
202 Holunder Spritz Prosecco, Holunderblitensirup, Soda, frische Minze und Limetten 7,50 €

202 Gordons Pink Gordons Pink Gin, Tonic und Beerenfriichte 7.50 €

GRIECHISCHE NATIONALGETRANKE

170 Ouzo 2cl 2,00 €
171 Metaxa ***** 2cl 3,20€
172 Metaxa ***¥*¥¥* 2cl 3.80€
173 Metaxa 40 Jahre Porzelan Gande Fine 2cl 6,40 €
174 Metaxa Flambiert 2cl 4,00 €

SPIRITUOSEN & GIN TONIC SPECIALS

175 Jagermeister 2cl 250€

176 Fernet 2cl 2,50 €

177 Baileys 4cl 420€

179 Amaretto 2cl 2,50€

180 Ramazotti 2cl 4,40€ )

183 Wodka 2cl 350 /7 S\

187 Martini Bianco 5cl 650€

188 Whiskey / Fragt nach unserer Malt Selection! 4cl Laoe W)

190 Waldbeer Gin Tonic 9,50€ )
Gordons Pink Gin, Thomas Henry Cherry Blossom Tonic, Beerenfriichte . 2k

191  Gin & Grapefruit glkoe, A/
Tanqueray Sevilla, Thomas Henry Grapefruit Limonade, Grapefruit : =

192 Schwarzwalder Gin 11,00€
Monkey 47, Thomas Henry Tonic Water, Zitrone 7 i)

7 iy i)
LI
s A

LUST AUF COCKTAILS UND MEHR? FRAG NACH UNSERER COCKTAILKARTE.
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WEISSWEINE

Samos siR (Likdrwein)

Imiklikos lieblich

Caramello lieblich

Makedonikos mild (halbtrocken)
Anthos trocken

Orinos Ilios trocken, fruchtig

ROTWEINE

Mavrodaphne SR (Likorwein)
Imiklikos lieblich

Makedonikos mild (halbtrocken)
Anthos trocken

Anixa trocken Merlot / Xinomavro

Gold Cuvee trocken / fruchtig

ROSEWEINE

Anixa Rose trocken Fruchtig

Zafirakis Rose Trocken

0,21
0.2l
0,21
0,21
0,21
0.2l

0.2l
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0.2l
0,2l

6,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,00 €

6,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,50 €
750 €

6,00 €
6,50 €
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FLASCHENWEINE (TROCKEN)

Tetramythos Roditis FL.O,751 16,50 €
= Orinos Ilios FL.O,75l 19,50€
== Arvanitidis Malagousia FL.O,751 23,00€

Argyros Assyrtiko FL.O,751 27,80€

Retsina Matamatina FLLO,5l  8,00€

Kechribari FLO,5L  9,00€

Retsina Tetramythos Fl. 0,751 17.50€
" Anixia Fl.O,75l 16,50 €
A Zafeirakis FL.O,751 19,00 €
B \ariete Fl.O,751 21,00€

Anixia FL.O,751 16,50€
e Gold Cuvée FL.O,75l 20,50€
=3 Papaioannou Nemea FL.O,751 24,00 €

Efches Eratines FL.O,75l 27,00€

* RETSINA: WEISSER, TROCKENER TAFELWEIN AUS GRIECHENLAND, DER MIT HARZ VERSETZT WIRD.
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