SCHNITZELSPEZIALITATEN

Schnitzel mit Zaziki und Pommes 9
Schnitzel mit Metaxasauce und Pommes®¢9

Héhnchenschnitzel mit Metaxasauce und Pommes €9

UBERBACKENE GERICHTE

Hahnchenbrustfilet Kota Fourno (&Y
in Metaxasauce, (iberbacken mit Kase, dazu Pommes

Gemiisepfanne !
verschiedenes Gemiise mit Metaxasauce und Kése {iberbacken |

Penne Fourno ¢

Penne in Metaxasauce, mit Kése tiberbacken

Penne Gyros 460
Penne mit Gyros in Metaxasauce, mit Kése iberbacken

Bifteki Fourno (A ¢.¢.)
Hacksteak mit Fetakdse gefillt, im Ofen mit Metaxasauce und Kase iberbacken, dazu Pommes

FISCHSPEZIALITATEN

Kalamaris (-2.¢.¢N)
Tintenfischringe, mehliert in der Pfanne gebraten, dazu Knoblauchdip und Butterreis

Lachsfilet SOLOMOS (D)

frisch gegrilltes Lachsfilet mit Knoblauchdip und Butterreis

Lachsfilet Metaxa (¢
frisch gegrilltes Lachsfilet in Metaxasauce mit Kartoffelchips

s

gacrg:{e]E;e%r?llgt,rlliig'::[;:ienreis.dazu Knoblauchdip Inh . I‘ Taouss 3 I'hj-i - .- !
giggzgainzﬂegglegir:]ten mit Metaxasauce, Knoblauch und Kartoffelchips Pa rl(st ra 8%2 5 : ir ; !
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, s 04849 Bad Diben 1" By e
Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen i | gl 1 }{
einen frischen Vorspeisensalat Tel.: (03 42 43) 717027 § % B
Tel.: (03 42 43) 71 70 27

BEILAGEN & SAUCEN

Tomatenreis®

Pommes

E0

Kroketten A Zusaustoffe telefonisch Selbstabholung zuhause
A - Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus M - Lupinen und Erzeugnisse daraus bestellen genieBen
Kartoffelchips B - Krebstiere und Erzeugnisse daraus N - Weichtiere und Erzeugnisse daraus
C - Eier und Erzeugnisse daraus A
(4,7,G) D - Fisch und Erzeugnisse daraus 1 - mit Farbstoff
Metaxasauce E - Erdniisse und Erzeugnisse daraus 2 - mit Konservierungsstoff
- F - Sojabohnen und Erzeugnisse daraus 3 - mit Antioxidationsmittel >
Griine Bohnen G - Milch und Erzeugnisse daraus 4 - mit Geschmacksverstarker B
lGtotalch; it Knobl h H - Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus 6- geSCShWBEI'Zt | o
artofrelchips mit Knoblauc | - Sellerie und Erzeugnisse daraus 7 - mit SiBungsmitte =) A . i . -
P J B nd Erzeugni%se i 8 - chininhaltig 35 Offnungszeiten: = Montag Ruhetag, Dienstag bis Sonntag von
K - Sesamsamen und Erzeugnisse daraus 9 - koffeinhaltig H A : | 1 q ]
L - Schwefeldioxid und Sul%te 10 - mit Ingwerausziigen & 11:30 bis 14:30 Uhr und 17:30 bis 23:00 Uhr
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SUPPEN

1 Tomatensuppe A 69 5,00 €
2 Hihnersuppe®cFY 5,00 €
3 Zwiebelsuppe #¢9 500 €
4 Kleiner Vorspeisensalat 4,50 €
5  Krautsalat mit Zaziki © 560 €
6 Choriatiki Salata (©) Bauernsalat nach original griechischer Art 10,80 €
mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven und Feta
8  Hahnchenbrustsalat (© 15,90 €
mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven, Héhnchenbruststreifen und
Dressing nach Art des Hauses
9  Gyrossalat 15,00 €
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, Zwiebel, Peperoni, Oliven und Gyros
10  Zaziki©
aus feinsten Zutaten, Joghurt, Gurken, Knoblauch, Olivendl und mit Gewiirzen verfeinert
11  Oliven®

[ _-_-_':-- gr!:ecliiécher Schafskase mit Oregano, Zwiebeln und Olivenél verfeinert 5
L e
4 - Chipiti -
14 Chipiti /

Kalamata verfeinert mit Olivendl, Zwiebeln und Oregano

Tarama *?
'Hausgemachtes Kaviar Mousse

ﬁiSphafskSsg eme mit frischen Krautern, Knoblauch und Paprika
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WARME VORSPEISEN

Hausgemachte Bruschetta
4 gerdstete Ciabattascheiben, marinierte Tomaten, Basilikum

Knoblauchbrot * ¢£¢)
nach Art des Hauses

Saganaki® ¢
panierter Fetakase mit Zaziki

Feta Fourno @
Fetakése aus dem Backofen mit Tomaten, Peperoni und Knoblauch

Feta Gberbacken © 4
in e mit Tomaten, Pep

i, Zwiebeln und Knoblauch

Pitabrot

mit Oregano verfeinert

Melintzanes Tiganites
gebratene Aubergine mit Zaziki

Kolokithakia Tiganites
gebratene Zucchini mit Zaziki

Gegrillte Peperoni (@
mit Zaziki und Knoblauch

Scampies Metaxa © &N
iberbackene Garnelen in Metaxasauce, mit Feta

Dolmadakia©
mit Reis gefiillte Weinblétter, dazu Zaziki

Gigandes®
dicke weiRe Bohnen in Tomatensauce

KKalamarakia &N
panierte Tintenfischringe mit Zaziki

Ouzo Therapia fiir 1 Person
Vorspeisenkombination aus kalten und warmen Vorspeisen (auch fiir mehrere Personen)

GRILLTELLER

hspieRe mit

- zart gegrillt mit Réstzwiebeln, Zaziki und Tomatenreis

et gegrillt (©6.)

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen
einen frischen Vorspeisensalat

Zu jeder Vorspeise servieren wir lhnen Brot.
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GRILLTELLER AB 2 PERSONEN

Hellas Platte (@ 4300€  +21,50€
Gyros, 2 Souflaki, 2 Souzouki, und 2 Stiick Rinderleber mit Reis, vorweg fiir 2 Pers. jede weitere
Bauernsalat und Zaziki Pers.
Akropolis Platte (©" 45,00€  +22,50€
Gyros, 2 Souflaki, 2 Souzuki, 2 Hahnchenbrustfilet mit Reis, vorweg fiir 2 Pers. jede weitere

Bauernsalat und Zaziki Pers.

RINDERSTEAKS VOM GRILL

Argentinisches Rumpsteak © 25,00 €
saftig gegrillt, mit Gemiise, Krauterbutter, dazu Steakhouse Pommes
Lammkarree (&) 28,00 €
saftig gegrillte Lammkarrees mit Kartoffelchips und Zaziki
Lammfilet gegrillt © 24,80 €
medium gegrilltes Lammfilet, mit Gemiise, Krauterbutter, dazu Tomatenreis
Lammfilet Metaxasauce (¢ 25,90 €
medium gegrilltes Lammfilet in Metaxasauce, dazu frischer Broccoli und Kartoffelchips
Lammhaxe Gigandes @ 20,90 €
traditionel griechisch in eigener Sauce, nach langjéhriger Rezeptur, im Ofen tiberbacken mit
dicken weiBen Bohnen, dazu Brot
Lammhaxe FASOLAKIA © 20,90 €
Lammbhaxe mit griinen Bohnen, dazu Brot
Lammhaxe Makaronia(©" 20,90 €
Lammhaxe mit Spaghetti in Tomatensauce, mit Kase tiberbacken

) Hahnchenbrustfilet Metaxa © 18,50 €

_zart gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Metaxasauce, mit frischem Brokkoli, dazu Kroketten

FUR UNSERE SENIOREN

nbrustfilet
reis
lte Rinderleber
;En_Zyliebeln und Tomatenreis

13,00 €




